
 
 
Kalte Vorspeisen - Entrées froides - Koude voorgerechten 
 
 
 
 
Geräucherter Ardenner Schinken   
Jambon d’Ardennes cru     9.50 
Gerookte Ardenner ham  
 
 
Carpaccio vom Rinderfilet mit Olivenöl, Parmesan und grüner Zitrone 
Carpaccio de boeuf à l’huile d’olives, Parmesan et citron vert    9.50 
Carpaccio van runderhaas met olijfolie, parmezaanse kaas en groene citroen 
 
 
Garnelencocktail mit Toast & Butter 
Cocktail aux crevettes avec toast & beurre    9.00 
Garnalencocktail met toast & boter 
 
 
Räucherlachs mit Rettichsoße, Toast & Butter 
Saumon fumé sauce raifort, toast et beurre   12.50 
Gerookte zalm met mierikswortelsaus, toast & boter 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
Warme Vorspeisen - Entrées chaudes - Warme voorgerechten 
 
 
 
Köninginnenpastete 
Bouchée à la reine  8.00 
Kippenpasteitje 
 
 
Weinbergschnecken in Knoblauchbutter 
Escargots à l’ail  9.00 
Wijnbergslakken in knoflookboter 
 
 
Champignons auf Toast 
Toast aux champignons  9.00 
Champignons op toast 
 
 
Gratin von Scampis mit Fine Champagne 
Gratin de scampis Fine Champagne  11.50 
Gratin van scampis met Fine Champagne 
 
 
Froschschenkel in Knoblauchbutter oder mit Knoblauch-Rahmsosse 
Cuisses de grenouille à l‘ail ou sauce ail et crème 11.50   
Kikkerbilletjes in knoflookboter of met knoflook-roomsaus 
 
 
 


